
LA CARTE
Nos nobles plaisirs jours et nuits

Introduction     à partager

Mezze à partager : houmous, tzatziki, caviar d’aubergine, tapenade d’olives 25€  

Bao au Bœuf, sauce chimichurri 22€  

Saint Marcelin rôtie 16€  

Planche de charcuterie 20€



Les tentations
Tiramisu de Julie 12€  

Cookie, glace vanille 12€  

Chou Chou, vanille, framboises fraîches 12€  

Fruits frais , à partager 12€/25€  

Filet de bœuf, façon gravelax 27€  

Rissoto aux asperges, pesto maison  21€  

Tataki de thon, crème câpres 28€ 
et anchois  

Mezze maniche, à la truffe 24€  

Burrata des pouilles, tomate d’antan, 20€    
tapenade d’olives

Avocado toast, œuf poché 19€  

Aubergine façon parmagiana, panko, 18€ 
sauce marinara  

Salade du moment, saumon fumé,  23€   
ricotta à la truffe

Burger de Noble, filet de poulet 25€ 
croustillant ou Bœuf d’Aubrac

Sur le pouce

Les sides : mesclun, haricots verts noisette et sésame, pommes chips



BRUNCH
Sur réservation

Boisson chaude

Jus de fruit

Panière de pains & son assortiment de viennoiseries

Beurre & confiture

Œufs cuisson au choix
À la coques, au plat, brouillés, omelette, pochés

Accompagnements
Saucisse, saumon, bacon

Sides 
Galette de pomme de terre, baked beans, champignons

Farandole de pâtisseries

* Noble Kids Atelier : 12H - 14H

Atelier réservé aux enfants âgés de 4 à 12 ans.

Adulte 45€

Enfant 25€
Accès au Noble Kids Ateliers*



BOISSONS
Alcools & softs

Nos cocktails signatures  sans alcool avec alcool

Chichi
Rhum, leetchi, sirop de concombre, citron pressé 12€ 15€

Mojito mûre gingembre
Rhum, citron pressé, mûre, menthe 12€ 15€

Cumcumber
Gin, concombre, citron pressé, sirop de sucre 12€ 15€

Purple Spritz
Gin, violette, citron pressé, prosseco 12€ 15€

Belle Otero
Vodka, maracuja, ananas, fleur de sureau, citron pressé 12€ 15€

Bamako Mule
Vodka, bissap, ginger beer 12€ 15€

Mezgarita
Mezcal, sirop de sucre, curaçao • 15€

Godzilla
Tequila, goyave, citron pressé, Perrier • 15€

Sour Blues
Whisky, curaçao, sirop de canne, citron pressé • 15€

Whis-cookie
Whisky, khalua, sirop de cookie, angostoura • 15€



Vins   12 cl 75 cl 150 cl 

Les Rosés 

IGP OC Puech Haut Argali Rse  • 35€ 60€ 

IGP Med Aurose Bain de midi 7€ 30€ •

Les Blancs

Le Clos Orfeuilles 7€ 20€ • 

Pouilly Fume AOC Haut des Vignes •  28€ •

Chablis AOC La Chablisienne 8€ 30€ •

Les Rouges 

Collioure AOP Paulilles 7€ 30€ •

Alsace Pinot Noir AOC La Louve • 35€ •

Aloxe Corton AOP Louis Latour Rouge • 85€ •

Condrieu AOC Guigal • 75€ •

Châteauneuf-du-Pape Clos Oratoire AOC • 75€ •

Saint Mont AOP Le Fait RGE 8€ 30€ •

Beaujolais Moulin à Vent 6€ 30€ •



Drinks
alcool + soft

Whisky Jack Daniels 10€
 
Whisky Makers Mark 10€

Vodka Grey Goose 10€
  
Vodka Grey Goose / Get 27 12€

Gin Beefeater 8€

Gin Bombay Saphire 10€

Rhum Baccardi 8€  

Accompagnement energy drink : + 2€

Apéritifs 4 cl 

Ricard 6€

Cointreau 6€

Aperol 6€

Martini Rouge 6€

Martini Blanc 6€

Get 27 6€  

Bières 33 cl

Affligem Blonde 5.5€  
Gallia IPA 5.5€  



Soft drinks  

Sodas  33 cl

Coca – Cola 4.5€  

Coca- Cola Zero 4.5€  

Fuze tea, Orangina 4.5€  

Perrier 4.5€  

Boisson énergisante  25 cl

Red Bull 6€

Red Bull Sugar free 6€

Red Bull Watermelon 6€  

Boisson rafraîchissante Bio 25 cl

Organics Tonic 6€

Organics Ginger Beer 6€

Jus de fruits Bio

Zenat Pomme Bio 6€

Zenat The Bio Peche 6€

Zenat Jus d’orange  6€  

Eaux  75 cl  

Abatilles Plate 6€

Abatilles Rouge  6€  

Boissons chaudes

Cafés 

Espresso 2.5€

Décaféiné 2.5€  

Allongé 4€  

Thés  

Kusmi 5.5€



SPIRITUEUX

Champagnes
Veuve cliquot 75 cl 250€  

EPC - Épicure 75 cl 220€  

Dom Pérignon 75 cl 450€  

Vodkas
Grey Goose 70 cl 190 € 

Magnum Grey Goose 175 cl 400 € 



Rhums
Bacardi 70 cl  180 € 

Santa Teresa 1796 70 cl  400 €

Gins 
Bombay Sapphire 70 cl 180 € 

Whiskys
Jack Daniel’s 70 cl 160 € 

Ballantines 70 cl 130 € 

Mezcals
Mezcal Herencia D.Sanchez 70 cl 180 € 



FUMOIR

Nos chichas
Menthe 30€  

Hawaii 30€  

Love 66 30€  

Pomme 30€

Supplément vasque

Version ice & fruits + 20€  

Version vodka + 90€  

Version champagne + 120€

Golden Hour : 19H - 21H

Chicha accompagnée d’une boisson


